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Magico gt

Che f® assoluta

La superficie
multiuso per tutte
le tue pentole




Utilizzala sempre per cucinare
con tanta fantasia...

Padella
Utilizza la Pellicola tonda o la Rete
Uova e frittate - Pesce - Carni bianche e rosse S

Verdure e molto altro

Forno Tradizionale
 Utilizza la Pellicola rettangolare

Lasagne - Pasta al forno - Patatine - Pesce
Arrosti di carne - Pizza e pane - Torte e crostate

Forno microonde
Utilizza |a Pellicola

Panati - Verdure - Primi piatti

. Distecchiera
b Utilizza |a Pellicola o la rete

Carni bianche e rosse - Wurstel - Verdure




Linnovazione veramente comoda
che porta piu salute e piu risparmio

* Riutilizzabile per sempre™

e (Gucini senza aggiunta di grassi

* Non lascia odori

* |deale per le tue padelle, teglie e pirofile, anche se usurate
- o [avabile anche in lavastoviglie

Facilissima da utilizzare Cuoce senza aggiunta  Si pulisce con un panno

. di grassi umido o direttamente
I

4 p in lavastoviglie a 60°C

Posizionare la pellicola Magic Chef  La sua particolare composizione Il risparmio continua, non serve
sul fondo della padella o della teglia  non fa attaccare i cibi, per cui piur pulire la pentola o la pirofila,
da utilizzare in forno serve meno condimento basta lavare Magic Chef.

Si riutilizza per sempre

* La durata di Magico Chef & calcolata
Magic Chef & riutilizzabile per sempre. Magico  sull'utilizzo medio domestico per

Occorre pero evitare di tagliarla con colteln Chef due cotture al giorno non prolun gate
e lame affilate |
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MAGICO CHEF e la nuovissima superficie
in fibra di vetro P.T.F.E.

Testata in base alle condizioni di prova descritte nelle direttive
CE 89/109 - CE 78/142 - CE 80/590 - CE 85/572 - CE 90/128 - CE 93/8 - CE 93/10

CE 2002/72 e aggiornamenti
C€ Conformita Certificazione n° B05.R.65470001

" Ideale per
il campeggio

e levacanze




